Herzlich Willkommen im Restaurant Emshaus

Liebe Gaste

die ersten Tu/pem strecken ihre Kc’jpfe in den Himmel und die V(’jge/ zwitschern es von
den Déchern - der Frdh/mg brmgf wieder viele tolle Aktionen ins Emshaus!

Né&here Informationen kénnen Sie unserem /,Ku/mgr/'schen Kalender"
entnehmen.

"‘\/

Gorne/enschmous im ADF[I

Jeden Mittwoch im April:

Black T(ger Garnelen
auf einem Bett von p/’konfen Tomaten und Romanasalat
mit Mongo(ﬁh//«'sauce und housgebockenem Baguette

Zum Preis von 29 50 € pro Person

D)

Jeden Donnerstag im April:

Flanksteak mit Rauchsalzbutter
auf gebrofenem grunem Smngensporge/

an Mini-Ofenkartoffeln und Béarlauchschmand
Zum Preis von 36 50 € pro Person

w

Fir den Heuﬁgen TQg wiinschen wir lhnen einen guten Appeﬂf
und gese//[ge Stunden in unserem Haus!

lhre Emshaus Gastgeber Familie Blomberg-Kahl
mit allen Mitarbeitern

Unsere Empfehlung zum Aperitif

Rosé Beeren-Spritz

Belsazar Vermouth Rosé
(Fr/sch und /eic/ﬁ, mit Ténen von Pink Gropefru/t Oromgenb/tﬁem Pomeronze,
Himbeeren unc/]o/mnmsbeerem und der leichten Bitternote von \/ermoufﬁ)
mit Prosecco oufgez[u//t Eis und geeisten Beeren

011 Glas 690 €



Ertes W

GebOCkene \/GQGTOHSCHG Bdl’/QUC/']*/:Q/CH[e/ (orientalische Kichererbsen-Ballchen)
auf Spargelragolt mit geschmolzenen Tomaten und Kernen
an gem/schf@n Blattsalaten mit Bo/samicovmo/’greﬁe

W

Hihnerbouillon
mit frischem Morkfgemdse und gezupffem St. Viter Maishahnchen

W

Steak vom Rinderriicken unter der Krauterkruste mit Rotweinjus
auf Ofengemdse und einer mediterranen Kartoffelterrine

W

Holunderbliten-Buttermilch Panna cotta

an Erdbeer-Rhabarber Ragolt

4-Gang-Ment: 7450 € normale Portionen /
4 Gang-Meni mit kleinen Portionen: 72 50 € (nur im 4-Gang-Meniu méglich)

3-Gang-Menti:

mit Vorspeise 6400 €
mit Suppe 58 00 €

Unsere Weﬁnempf@h/unq zum Menii:

Cabernet Sauvignon Reserva
Vina Montes - Valle de Colchagua Chile

Dunkle Beeren zart unterstrichen von einer E/chemnof@/
unterstiitzt von soliden und reifen Tanninen sanft und raffiniert im Finale.

Glas 021 780 €
Flasche O.75] 2650 €



Wv

Gebackene vegetarische Barlauch-Falafel (orientalische Kichererbsen-Béllchen)
auf Sporge/r@goﬁf mit gesc/vmo/zeﬂen Tomaten und Kernen
an gemr’schf@n Blattsalaten mit Bo/somicovmg/greﬁe

16 50 €

Gebratenes Steinbeif3erfilet asiatisch mariniert
auf Wok@meo/gensg/m und Wosob/—Moyonno/se

1750 €

W

Rosa gebratener Lammiriicken im Sesammantel mit Honigjus
auf gebrof@nem grunem Sporge/ und Schmortomaten

1850 €

/ﬂ(&/fv

Hiihnerbouillon
mit frischem MQrkTgemUse und gezupﬁem St. Viter Maishahnchen

1050 €

W

Rahmsuppe von Apfel und Sellerie
mit Pumpemr‘cke/crumb/e

080 €




Béarlauchgnocchi
mit gebrofenem Sporge/, konfierten Kirschtomaten und Parmesanspénen

0450 €

W

Schollenfilet mit Limoncelloschaum
auf B/oﬁspmof und Popporde//e

33,50 €

W

St. Viter Maish&hnchenbrust an Orangen-Hollandaise
auf gebr@f@nem Sporge/ mit geschmo/zenen Tomaten und Tomofenpo/enfo

3050 €

W

Steak vom Rinderriicken unter der Krguterkruste mit Rotweinjus
auf Oz[engemuse und einer mediterranen Kartoffelterrine

3950 €

W

Saltimbocca vom Kalb mit Schinken und Salbei an Beurre Blanc
mit Brokkoli und gebrofenen Kartotfeltalern

3750 €

Genuss trotz Allergie und Unvertraglichkeit!

Fur Allergiker und Personen mit Unvertraglichkeiten haben wir eine speziell gekennzeichnete Karte
mit unseren Speisen und dessen ggf o//ergenem Zutaten Hmfer/egt
Bitte sprechen Sie uns einfach an.



Spargelkarte

Taglich frisch vom Spargelhof Hiilsey

Eine Portion Rheda-Wiedenbriicker Smngensporge/
mif neuen Kor#oﬁe/n, Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter

Dazu empfeh/en wir:
Krauterrithrei

Schinkenvariation

(Lonc/schmken & Kochschmken)
Fisch des Tages
Gebratene Garnelen (4 Stk.)

Schnitzel vom Kalbsriicken

06 50 EUR

500 EUR

850 EUR
1550 EUR
1550 EUR

16,00 EUR



St

Rhabarber-Mascarpone Trifle
mit suBfSQ/z/gem Haselnusscrunch

und Erdbeersorbet
1050 €

w

Créme-Briilée von der Vanille
an Erdbeerragolt und weilem Mokkaeis

1150 €

—
Holunderbliten-Buttermilch Panna cotta
an Erdbeer-Rhabarber Ragolit
1050 €
S

Emshaus-Variation
lassen Sie sich tiberraschenl!

1450 €

Unsere Empfehlung zum Digestif

Riesling Auslese Trittenheimer Apotheke fruchtsiiBer Dessertwein

Weingut Josef Rosch - Mosel
Go/dge/b flieBt der Wein ins Glas und betért mit dem Duft von Pf/rsr’chenl Quitten und Apr/’kosen.

Im Mund schleicht sich ein Hauch von Zitrusténen hmzul der mit dem Aroma feiner Krauter und
Spuren von Schiefer harmonisch verwshnt. Der Kérper ist v(ruchﬂg und e/egcmt
wahrend das Su’Bedeurespr’e/ im edlen SuBBwein mit erfrischender Fruchtséure umhullt ist.

5cl 650 €

Kreme 17 Bomb Eierliksr

Jacopo Poli - Venetien, Italien
Aus /egefr/'schen E/’doﬁem, frischer Milch und dem wohl sinnbildlichsten
Destillat Italiens - dem Grappa

2cl 390 €

Kaffeespezialitaten
Cappuccino ~ Latte Macchiato ™ Espresso ~Espresso Macchiato ™ Kaffee

Kaffeegedeck
Espresso serviert mit 2cl Grappo di Poli Moscato

690 €




