Herzlich Willkommen im Restaurant Emshaus

Liebe Gaste

auch der Februar brmgf wieder tolle Aktionen fur Sie mit.
Freuen Sie sich auf frische Muscheln und vieles mehr!

Né&here Informationen kénnen Sie unserem ,,Ku/(norischen Kalender"
entnehmen.
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Schétze des Meeres im Februar

Jeden Mittwoch im Februar:

Fongfﬂ'sche Miesmuscheln in einem pr’k@nf@m Tomatensud
mit mediterranem Baguette
und Blattsalate in Bo/osam/covma/greﬁe

Zum Preis von 23 50 € pro Person
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Jeden Donnerstag im Februar:

Surf & Turf inside

Roastbeef mit einem Kern von Jacobsmuschel an Beurre Rouge
grune Bohnen und Schwenkkartoffeln

Zum Preis von 3450 € pro Person

W

Fir den /ﬂeuﬂgen Tc:g wiinschen wir lhnen einen guten Appeﬂf
und gese//ige Stunden in unserem Haus!

lhre Emshaus GQSTgeber Familie B/omberg—Koh/
mit allen Mitarbeitern

Unsere Empfehlung zum Aperitif

Winter-Sonne

Orongenpunsch mit Mandel und Lime Juice,
ouz[gev[u//f mit Prosecco

011 Glas 690 €




Ertes Wt

Gebackener Fetakase
auf Apfe/fge//er/’e Salat mit Crunch und Vinaigrette von der Walnuss

w

Huhnerbrihe mit rotem Curry
knock/’gem Wokgemdse und gezupf%em St. Viter Maishahnchen

W

Roastbeef an Rahmsauce von griinem Pfeffer
auf sautierten grinen Bohnen und Pommes Duchesse

W

Mousse au Chocolat
an Orangenragolt

4-Gang-Menii: 6550 €
3-Gang-Menti:

mit Vorspeise 56 50 €
mit Suppe 5100 €

Unsere \)\/einemp{eh/unq zum Meni:

Spéatburgunder QbA trocken
Landerer - Baden, Deutschland

Feine Samtigkeit, reife Kirsche und Zwetschge mit leichten Réstnoten und Wiirze.

Glas 021 780 €
Flasche O,75] 26,50 €
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Gebackener Fetakdse
auf Apfe/fge//erie Salat mit Crunch und Vinaigrette von der Walnuss

1450 €

W

Black Tiger Garnelen auf Kiirbisrago(it
mit WeiBweinschaum und steirischem Kiirbiskerns!

16,50 €
—

Rehfilet an Haselnussjus
auf Selleriepiree mit geschmortem Wurzelgemiise

1850 €

St

Huhnerbrithe mit rotem Curry
knoc/«'gem Wokgemdse und gezupﬁem St. Viter Maishéhnchen

050 €

W

Rahmsuppe von der Roten Bete
mit Zifronengrossch@um und gebrofener Garnele

050 €




Kartoffel-Kiirbis Gnocchi

auf Feldsalat mit gebrof@nen Krdufersoif/mgen und altem Balsamico

1950 €
W

Zanderfilet an Noilly Prat Schaum

auf Ragolt von der Roten Bete und Krauterrisotto

00 50 €

W

St. Viter Maishahnchenbrust an Orangenrahmsauce
auf Chili-Karotten Mousseline und Tog/[ormf

0750 €

W

Roastbeef an Rahmsauce von griinem Pfeffer
auf sautierten grinen Bohnen und Pommes Duchesse

3050 €

W

Ragolit vom heimischen Wild
mit Preiselbeeren an Wﬁrs/nggemdse und Buﬁerspdfz/e

26,50 €

Genuss trotz Allergie und Unvertraglichkeit!

Fur A//erg/‘ker und Personen mit Unverfrdg//chkelfen haben wir eine spe7/'e// gekenrver’c/’mefe Karte

mit unseren Speisen und dessen ggf o//ergenen Zutaten hmfer/egf
Bitte sprechen Sie uns einfach an.
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Mousse au Chocolat
an Orangenragolit

000 €

W

Creme Brilée von Malzkaftee
an Mangoragoiit und weiflem Schokoladeneis

1050 €
S

Pumpernickelparfait
mit K)’rschkompoﬁ

950 €
S

Emshaus-Variation
lassen Sie sich iberraschen!

1350 €

Unsere Empfehlung zum Digestif

Bechtheimer Stein Cuvée Beerenauslese
Dreissigacker - Rheinhessen

80% Ortega 20% Riesling; schlank fruchtig und sehr suf3 reinténig mit feiner Séure,
zarte Krauteraromatik am Gaumen, mineralische Noten schones Spr’e/, femcrem/'ge Textur

5cl 650 €

Kreme 17 Bomb Eierliksr

Jacopo Poli - Venetien, Italien
Aus /egefr/'schen E/’doﬁem, frischer Milch und dem wohl sinnbildlichsten
Destillat Italiens - dem Grappa

2c 360 €

Kaffeespezialitaten
Cappuccino ~ Latte Macchiato ™ Espresso ~Espresso Macchiato ~ Kaffee

Kaffeegedeck
Espresso serviert mit 2cl Grappa di Poli Moscato

570 €




