Herzlich Willkommen im Restaurant Emshaus

Liebe Gaste

die ersten frischen Pﬂﬁer/inge sind eingeﬁroﬁen.
Freuen Sie sich auf das Gold des Waldes!

Lassen Sie sich verwshnen auf unserer ic/y///'schen Terrasse mitten im Griinenl

Unsere Empfehlung im Juli

Lammbhiifte an Rotweinjus
auf Bohnenbett und Schwenkkartoffeln

zum Preis von 36 50 €

Fir den Heuﬁgen Tog wiinschen wir lhnen einen guten Appeﬂf
und gesellige Stunden in unserem Haus!

lhre Emshaus Gosfgeber Familie B/omberg—Koh/
mit allen Mitarbeitern

Unsere Empfehlung zum Aperitif

Prosecco ,Dolce Vita"

Limoncelloliksr oufgefd//f mit frischer Minze Zitrone
und spritzigem Prosecco

O11 Glas 6,90 €



Ertes Wt

Gebratene Edelpilze (Pfifferlinge. Austernpilze. Krautersaitlinge)
auf sommerlichen Blattsalaten mit Pfirsichvinoigreﬁe
und Réschen vom Téte de Moine Kase

W

Tomatenessenz
mit Tomatenconcassée und BasilikumkléBehen

W

Flanksteak mit gebroﬁenen Pl[/'zqer//ngen Rauchsalzbutter und Jus
auf Bohnenbett und Schwenkkartoffeln

W

Holunderbliten-Buttermilch Panna cotta
an Erdbeerragolt

4-Gang-Meni: 76 50 € normale Portionen /
4 Gang-Ment mit kleinen Portionen: 73 50 € (nur im 4-Gang-Mend méglich)

3-Gang-Menti:

mit Vorspeise 6600 €
mit Suppe 59 00 €

UI’?SGFG We/nemp{eh/unq ZUum MGHU:

Cabernet Sauvignon Reserva

Vina Montes - Valle de Co/ch@guo, Chile

Dunkle Beeren, zart unterstrichen von einer E/’Chennofe,
unterstitzt von soliden und reifen Tanninen, sanft und raffiniert im Finale.

Glas 021 780 €
Flasche O.75] 26,50 €



“ay

Gebratene Edelpilze (Pfifferlinge. Austernpilze. Krautersaitlinge)

auf sommerlichen Blattsalaten mit Pf!’rsichv»’no/greﬁe
und Réschen vom Téte de Moine Kéase

1750 €

Tomaten-Basilikum Bruschetta
mit gebrofenen Garnelen auf gerosteftem Briochebrot
und Orangen-Mayonnaise

1850 €

W

Rosa gebratener Lammriicken im Sesammantel mit Honigjus
auf gebrof@nem grunem Sporge/ und Schmortomaten

1850 €

St

Tomatenessenz
mit Tomatenconcassée und BasilikumkloB3chen

1050 €

W

Maisrahmsuppe
mit gebrofenen Pilzen und Petersiliensl

1050 €




Hausgemachte Gnocchi mit Edelpilzen in Rahmsauce
K/rschfomof@n, Cashewkemen, Rucola und gehobe/%em Parmesan

0450 €

W

Zanderfilet mit Krgutercrumble an Proseccoschaum
auf B/oﬁsp/nof und Porpporde//e

3350 €

W

St. Viter Maishéhnchenbrust an Zitronengrasrahmsauce
Zuckerschoten-Karottenstroh und Herzog/nkorfoﬁ[e/n

3050 €

W

Flanksteak mit gebratenen Pfifferlingen Rauchsalzbutter und Jus
auf Bohnenbett und Schwenkkartoffeln

3990 €

W

Kalbstafelspitz mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce
Koroﬁeniouchgemdse gekrdu#eﬁen Korfoge/pwee

3550 €

Genuss trotz Allergie und Unvertraglichkeit!

Fur A//erg/‘ker und Personen mit Unver#rdg//chkeﬁen haben wir eine spe7/'e// gekenrver’d’mefe Karte
mit unseren Speisen und dessen ggf O//ergenen Zutaten hmfer/egﬁ
Bitte sprechen Sie uns einfach an.



St

Erdbeer-Mascarpone Trifle
mit suBfSQ/z/gem Haselnusscrunch

und Erdbeersorbet
1050 €

w

Créme-Brilée von der Vanille
an Erdbeerragolt und weilem Mokkaeis

1150 €

W

Holunderbliten-Buttermilch Panna cotta
an Erdbeerragolt

1050 €
S

Emshaus-Variation
lassen Sie sich tiberraschenl!

1450 €

Unsere Empfehlung zum Digestif

Riesling Auslese Trittenheimer Apotheke fruchtsiiBer Dessertwein

Weingut Josef Rosch - Mosel
Go/dge/b flieBt der Wein ins Glas und betért mit dem Duft von Pf/rsr’chenl Quitten und Apr/’kosen.

Im Mund schleicht sich ein Hauch von Zitrusténen hmzul der mit dem Aroma feiner Krauter und
Spuren von Schiefer harmonisch verwshnt. Der Kérper ist v(ruchﬂg und e/egcmt
wahrend das Su’Bedeurespr’e/ im edlen SuBBwein mit erfrischender Fruchtséure umhullt ist.

5cl 650 €

Kreme 17 Bomb Eierliksr

Jacopo Poli - Venetien, Italien
Aus /egefr/'schen E/’doﬁem, frischer Milch und dem wohl sinnbildlichsten
Destillat Italiens - dem Grappa

2cl 390 €

Kaffeespezialitaten
Cappuccino ~ Latte Macchiato ™ Espresso ~Espresso Macchiato ™ Kaffee

Kaffeegedeck
Espresso serviert mit 2cl Grappo di Poli Moscato

690 €




